MENU DU MOIS

DE SEPTEMBRE

Mardi 1 Jeudi 3 Vendredi 4 VEGETARIEN
Melon Feuilleté fromage Salade
Cuisse de poulet Roti de boeuf Lasagnes de [égumes M
Purée de pdt Haricots verts Yaourt Vanille
Glace Fromage
Fruit
Lundi 7 Mardi 8 VEGETARIEN Jeudi 10 Vendredi 11
Chou rouge Salade de tomates Paté en crofite Roulé de surimi
Saucisse Courgettes mozza Sauté de poulet Brandade de morue
Pates Riz Gratin de brocolis Salade
Fromage Mousse au chocolat Fruit Fromage
Fruit Fruit
Lundi 14 VEGETARIEN Mardi 15 Jeudi 17 Vendredi 18
Melon Concombre Gaspacho Pasteque
Pizza Jambon braisé Nuggets de poisson Hachis parmentier
Salade Carottes vichy Riz tomate Salade
Fromage Gateau Fromage Yaourt
Fruit Flan vanille caramel
Lundi 21 Mardi 22 Jeudi 24 Vendredi 25 VEGETARIEN
Saucisson cornichon Carottes rapées Tomates Betteraves
Cordon bleu Blanquette de saumon Roti de porc Tarte aux [égumes
Ratatouille Semoule Haricots blancs Salade
Flan vanille Fromage Glace Yaourt
Fruit Fruit
Lundi 28 VEGETARIEN Mardi 29
Concombres Gaspacho
Omelette Moules
Aux [égumes Frites
Fromage Flan caramel
Fruit

Le menu est susceptible d’étre soumis a des modifications selon arrivage des produits.

Volaille et Porc d’origine francaise

Viande rouge : Origine Union Européenne

M

* Biologique

Fait maison




