MENU DE JUIN

Lundi 1 Mardi 2 Jeudi 4 VEGETARIEN Vendredi 5
Brocolis Tomates Melon Taboulé
Poisson Sauté de poulet curry M Raviolis sauce tomate Boulette de boeuf M
Boulgour PdT vapeur Salade Petit pois sauce tomate
Fromage Fromage Compote Fromage
Fruit Fruit Biscuit Fruit
Lundi 8 Mardi 9 VEGETARIEN Jeudi 11 Vendredi 12
Tarte au fromage Pasteque Radis beurre Carottes ripées
Escalope de dinde Curry thai Poisson meuniére Cordon bleu tomaté
Poélée de légumes Riz Ratatouille Macaroni
Mousse au chocolat Fromage Donut Football Fromage

Fruit Fruit
Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 VEGETARIEN Vendredi 19
Macédoine Concombres Feta Salade Salade Haricots verts
Saucisse de toulouse Poisson cheddar Bolognaise végétale Blanquette de veau
Polenta fromage Purée de carottes Pates Riz
Yaourt Fromage Créme caramel Fromage

Fruit Fruit
Lundi 22 VEGETARIEN Mardi 23 Jeudi 25 Vendredi 26
Betteraves Melon Carottes rapées Tomates
Flan de courgettes Pilon de poulet Pates carbonara Pépites de poisson
Salade RichetaMi (algérien) M Lardons Riz Champignons
Yaourt Fromage Glace Fromage
Biscuit Fruit Fruit
Lundi 29 VEGETARIEN Mardi 30 Jeudi 2 Juillet Vendredi 3
Radis beurre Pastéque Salade Menu
Tarte ratatouille Salade de pates et thon Hamburger Adapté
Salade Yaourt Frites Selon
Fromage Glace Etat du
Fruit Stock

Le menu est susceptible d’étre soumis a des modifications selon arrivage des produits.

M Fait Maison

* Biologique

Volaille et Porc d’origine francaise

Viande rouge : Origine Union Européenne




