
Lundi 1 

Feuilleté au fromage 

Poisson Meunière  

Haricots verts 

Fromage  

Fruit 

Mardi 2 VEGETARIEN  

Salade de crudités  

Steak fromager  

Gratin dauphinois  

Crème dessert 

Jeudi 4 

Melon 

Poulet 

Beignet de brocolis 

Fromage 

Gâteau Roulé choco 

Vendredi 5 

Tomates 

Escalope de dinde  

Purée 

Fromage 

Fruit 

Lundi 8  

Radis 

Jambon miel  

Semoule 

Fromage blanc et son coulis 

 

Mardi 9 

Œuf mayo  

Filet de hoki  

Poelée de légumes  

Flan chocolat 

Jeudi 11 

Salade de haricots  

Wings de poulet  

Potatoes  

Fromage  

Fruits 

Vendredi 12 VEGETARIEN 

Chou rouge 

Boulettes de sarrazin 

Riz 

Glace 

Lundi 15 

Taboulé 

Sauté de canard  

Poelée de carottes  

Fromage 

Fruit 

 

Mardi 16 VEGETARIEN 

Tarte aux poireaux  

Aiguillette de blé  

Ratatouille 

Fromage 

Fruits 

Jeudi 18  

Concombre  

Moules  

Frites  

Fromage  

Fruit 

Vendredi 19 

Betteraves  

Spaghetti bolognaise  

Salade 

Fromage 

Fruit 

Lundi 22 

Pizza 

Poisson Tex Mex  

Poêlée romanesco  

Fromage 

Fruits 

Mardi 23  

Carottes râpées  

Tomates farcies  

Riz 

Fromage 

Fruit 

Jeudi 25 VEGETARIEN 

Salade composée  

Tortellini ricotta  

Yaourt 

Vendredi 26  

Terrine de campagne  

Sauté de poulet  

Légumes variés  

Fromage 

Fruit 

Lundi 29 

Radis 

Sauté de porc 

Carottes champignons 

Yaourt aux Fruits 

Mardi 30 

Tomates mozzarella 

Pilons de poulet 

Pâtes 

Glace 

 

Jeudi 2  

 
Vendredi 3 

 

Le menu est susceptible d'être soumis à des modifications selon arrivage des produits. 

* Biologique 

Volaille et Porc d'origine française 

Viande rouge : Origine Union Européenne 
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